
蒼【あおい】

税込価格　4,950円
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●平安会館でご飲食をされる場合は、別途奉仕料10％が加算されます。

●旬の味、季節料理を献立していますので、写真と異なる場合がございます。
●容器が異なる場合がございます。
●ご自宅などへの配達も承っております。詳しくはお問い合わせください。
●お持ち帰り専用料理以外のお料理のお持ち帰りは、衛生観念上お断り
しております。
●掲載内容は2024年1月時点のものです。

ご法要のお問い合わせ

受付時間　9:00～17:00
　  0120-18-4142

平安祭典では、お持ち帰り用のお料理も
ご用意しております。
遠方からお越しのご親戚にお渡しされては
いかがでしょうか？

アレルギー対応について
食材などのアレルギーをお持ちの方は、予めお申し付けください。
また、アレルゲンの完全な除去は困難であることをご理解いただき、
特に深刻なアレルギー症状をお持ちの方につきましては、事前に
医師とご相談の上、お申し込みいただきますようお願い申し上げます。

重ねてコンパクトに
お持ち帰りいただけます

お持ち帰り料理も
　　　　　ございます
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煌星【きらぼし】 税込価格　8,800円
前 菜
（箱盛り）

造 り
焚 合

ベーコンとパプリカのキッシュ
海老、菊菜白和え
鯛昆布〆葱ドレッシング掛け
まぐろのアボカド山葵掛け
ホッキ貝土佐酢和え
白身魚のエスカベッシュ
赤魚味噌漬け焼き
青海苔蒟蒻田楽味噌かけ
山くらげ吟醸和え
真ふぐ薄造り、ふぐ皮凍り、薬味
射込み高野豆腐、鶏八幡巻き
椎茸、蕗、人参

天麩羅

蒸し物
温 物

御 飯

汁 物
果 物

海老、きす、レンコン、オクラ
ヤングコーン
茶碗蒸し蟹餡かけ
海鮮せいろ蒸し
ふぐ焼売、金目鯛、鱈、スイート
コーン、椎茸、ブロッコリー
兵庫県産コシヒカリ、胡麻塩
柴漬け
赤だし
メロン、桃蜜煮、抹茶わらびもち

流星【りゅうせい】 税込価格　6,600円
籠盛り
前 菜

造 り
焼き物
強 肴
天麩羅

口直し
焚 合

山くらげ吟醸和え
ホッキ貝土佐酢和え、ふぐ煮凍り
赤海老、カンパチ、あしらい一式
赤魚味噌漬け焼き
季節の胡麻豆腐、カリブクイーン
海老、きす、レンコン、オクラ
淡路島産藻塩
淡路島産わかめ麺
射込み高野豆腐、鶏八幡巻き
椎茸、蕗、人参

蒸し物
温 物

御飯替り
汁 物
果 物

茶碗蒸し蟹餡かけ
海鮮せいろ蒸し
ふぐ焼売、金目鯛、鱈、スイート
コーン、椎茸、ブロッコリー
にぎり寿司5種盛り
赤だし
メロン、桃蜜煮、抹茶わらびもち

夕日【ゆうひ】 税込価格　5,500円
前 菜
（箱盛り）

淡路島産わかめ麺
ベーコンとパプリカのキッシュ
海老、丸十甘露煮
赤魚味噌漬け焼き
季節の胡麻豆腐
カリブクイーン
射込み高野豆腐、椎茸
蕗、人参
山くらげ吟醸和え
青海苔蒟蒻田楽味噌かけ

造 り

天麩羅

蒸し物
御 飯
汁 物
果 物

鯛、カンパチ、ホッキ貝
あしらい一式
海老、レンコン、オクラ
ヤングコーン
茶碗蒸し蟹餡かけ
季節御飯、柴漬け
赤だし
メロン、桃蜜煮
抹茶わらびもち

北斗【ほくと】 税込価格　3,300円
前 菜
焚 合
造 り
天麩羅
御 飯
汁 物
果 物

ベーコンとパプリカのキッシュ、海老、山くらげ吟醸和え
なんきん、鶏八幡巻き、蕗、人参
鯛、まぐろ、あしらい一式
海老、レンコン、オクラ、淡路島産藻塩
兵庫県産コシヒカリの俵御飯、胡麻塩、柴漬け
赤だし
パイナップル蜜煮、林檎蜜煮、桃蜜煮

暁【あかつき】 税込価格　4,400円 虹【にじ】（お子様用） 税込価格　1,980円
前 菜

焚 合
造 り
強 肴
天麩羅
御 飯
汁 物
果 物

ベーコンとパプリカのキッシュ、海老、山くらげ吟醸和え
赤魚味噌漬け焼き、金柑蜜煮
なんきん、鶏八幡巻き、蕗、人参
鯛、カンパチ、ホッキ貝、あしらい一式
季節の胡麻豆腐、カリブクイーン
海老、レンコン、オクラ、ヤングコーン、淡路島産藻塩
兵庫県産コシヒカリの俵御飯、胡麻塩、柴漬け
赤だし
パイナップル蜜煮、林檎蜜煮、桃蜜煮

プレート

パ ン

グラタン、スパゲティーナポリタン、エビフライ
鶏と野菜のハンバーグ、チキンナゲット、プレーンオムレツ
フライドポテト、チキンライス、黒豚焼売
かぼちゃのチーズコロッケ、揚げバナナ、タコウィンナー
クロワッサン、苺のドーナッツ
プリン、ジュース、お菓子

お
子
様
専
用
料
理

ご
法
要
料
理
の
ご
案
内

 2～5月 海鮮せいろ蒸し
 6～9月 陶板焼き
 10～1月 海鮮鍋

温物は、
季節によって
異なります。

 2～5月 海鮮せいろ蒸し
 6～9月 陶板焼き
 10～1月 海鮮鍋

温物は、
季節によって
異なります。


